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Die Fabrik

Unsere Passion

Woher stammt eigentlich der Name "Die Fabrik"?

Gegriindet von Hieronymus Seitenwind wurde hier in
der Fabrik der Wind fiir die zahlreichen Windrader der
Region produziert. Nachdem durch die beginnenden
Klimadnderungen die Winde starker und die
Nachfrage nach Fabrikwind abflaute, beschloRBen die
Nachfahren der Griinder von nun an ihre
handwerklichen und kreativen Fahigkeiten in die
Herstellung von feinen Speisen und Getrénken zu
lenken, und dazu die Radume der alten Windfabrik zu
nutzen.

Handwerklich, Leidenschaftlich, Gastfreundlich

Unsere Kiiche serviert Ihnen lokale und internationale
Gerichte a la Carte sowie wechselnde Specials, unsere
Bar fuhrt verschiedene gepflegte Biere vom Fass
sowie eine groRRe Auswahl an Cocktails.

Sie werden sofort herausschmecken, dass hier in der
Fabrik noch immer alles hand- und hausgemacht ist,
und wenn es Sie interessiert, woher die Zutaten flr
Ihr leckeres Meni stammen und wie es zubereitet
wurde - fragen Sie uns doch einfach!



Vorarbeiten

Schnitzelherstellung

Brotkorb mit Steinofenbaguette und haus- 5,90 €
gemachtem Knoblauch-Dip nach Aioli Art

Spanische Hackbillchen in fruchtiger 6,60 €
Paprika-Tomatensauce, mit Baguette und
Knoblauch-Dip

Chili con Carne Hausgemachtes Chili mit 1,50 €
Rinderhack, Baguette und Krauterschmand
Flammkuchen

- Elsdsser Art mit Zwiebeln & Speck 12,90 €
- Mit Tomate & Mozzarella 13,90 €
Kleiner gemischter Fabrik-Salat 590 €
mit Romana, Cole Slaw, Karotten, Croutons

und dem originalen Fabrik Caesar-Dressing
Gebackener Camembert zwei panierte 15,80 €

Camembert Ofenkése mit einem grofSen
Fabrik-Caesar Salad, Croutons,
Preiselbeeren und Baguette

Spatschicht

Alle unsere Gerichte servieren wir lhnen gerne
ouch ods Senioren— oder ods Kinderportion.

Romersalat mit Croutons und Parmesan 12,90 €
mit dem originalen Fabrik-Caesar Dressing

und Steinofenbaguette

- mit Streifen vom Hihnchenbrustfilet 16,90 €
Allgauer Kasespatzle mit Rostzwiebeln, 14,80 €

iiberbacken mit geriebenem Hartkdse

Kartoffelpuffer mit Krauterschmand und Salat 13,80 €

... und gerduchertem Lachs 16,90 €
Ofenkartoffel mit Salat, wahlweise mit Oma's 13,90 €
Sauerrahm oder Knoblauch-Aioli Dip

... mit Lachs oder Hahnchenstreifen 16,90 €
Currywurst Special in scharffruchtiger 12,90 €
Sauce, mit Salat & Pommes frites

Hahnchenspiefe im Ofen gegart, mit 15,90 €

hausgemachter Satay-Sauce, Pommes frites
und Salat

Alle Schnitzel werden frisch ous dem
Sechweinelochs geschnitten und mit Fommes frites
wnd einem Kleinen, gemischten Fabrik- Solot
serviert, alles noch unserer Rezeptur Aoussemocht.

Schnitzel Wiener Art 16,60 €
Paniertes Schweineschnitzel mit Zitrone
Champignon-Rahm Schnitzel 17,90 €
mit Champignon-Rahm Sauce

Paprikaschnitzel 17,90 €
mit Paprikasauce nach Puszta Art

Iwiebelschnitzel 17,90 €
mit geschmorten Zwiebeln

Schnitzel "Strammer Max" 18,90 €

Paniertes Schnitzel mit geschmorten
Zwiebeln und einem Spiegelei

Burger-Montage

Alle Burger werden mit einem Brioche Bun, Fommes
frites and Sodot serviert

Fabrik Cheeseburger mit zwei 100g
Beef-Patties, Mozzarella & Cheddar
Kaése, Gurke, Tomate, geschmorten
Zwiebeln, Rotkohl und Dressing

Pulled Pork Burger mit hausgemachtem
Pulled Pork, Mozzarella & Cheddar Kése,
Gurke, Tomate, geschmorten Zwiebeln,
Rotkohl und Dressing

Chicken Burger paniertes 100g Pattie mit
Honig-Senf Sauce, Mozzarella & Cheddar,
Gurke, Tomate, Schmorzwiebeln und
hausgemachtem Krautsalat

Veggie Cheeseburger mit einem 125¢g
Block House Veggie-Pattie, Gurke, Kése,
Tomate, Rotkohl und Schmorzwiebeln

17,70 €

16,60 €

16,50 €

17,90 €

+1,50 €
+1,80 €

... mit Bacon
... mit Spiegelei

Bei besonderen Spa‘sewo"msaAm oder [ebensmittelunvertriglichAK eiten sprecAm Sie ans gerne an!



Spezialanfertigungen

Sansibar Tee

3,00€

Alle Gerichte mit Pommes frites and Sodot, wir broten ihr Steak

medium, wenn nicht anders gewanscht

Rumpsteak 250 Gramm, wahlweise mit Pfeffer-
rahmsauce, Krduterbutter oder geschmorten Zwiebeln

Rinderfilet 180 Gramm, wahlweise mit Pfeffer-
rahmsauce, Krauterbutter oder geschmorten Zwiebeln

Onkel Tom's Spare Ribs 500-600 Gramm Schélrippe,
mariniert mit unserer hausgemachten Black Jack
Marinade, fiir 16 Stunden im Ofen gegart, serviert mit
Pommes frites und unserem hausgemachten Cole Slaw

27,90 €

32,90 €

19,90 €

No.1 Darjeeling - Sommerpfliickung
No.2 Assam mit Vanille

No.3 Earl Grey

No.4 China Lung Fu

No.5 Sencha Ingwer-Maracuja

No.6 Beerenfriichte

No.7 Rooibos Karamell

No.8 Wiesenkrauter

No.9 Kamille mit Orangenbliiten
No.10 Pfefferminze mit Melisse

Sansibar Kaffee

Espresso 2,20€
Café 2,50€
Milchkaffee 3,00€
Cappuccino 3,00€
Latte macchiato 3,00€
Heife Schokolade 3,00€

Softdrinks

Spare Ribs "ALLYOU CANEAT jeden Donnerstag 25,90 €
Portion Pommes frites 390 €
Kartoffelpuffer 2 Stiick 4,20€
Eier-Spatzle 390€
Ofenkartoffel 4,90€
Hausgemachter Krautsalat 4,00 €
Champignon-Rahm Sauce 2,50 €
Paprikasauce Puszta Art 2,00 €
Argentinische Pfefferrahmsauce 2,50€
Satay-Sauce Singapore Style 2,50€
Krauterbutter 2,00€
Oma's Sauerrahm 2,50 €
Schmorzwiebeln 2,50 €
Nachtschicht
Dame Blanche 2 Kugeln Vanilleeis mit Schlagsahneund 5,10 €
hausgemachter heiller Schokoladensauce
Schwedenbecher vanilleeis mit Apfelmus, Eierlikor, 6,40 €
Schokoraspeln und Schlagsahne
HeiRer Pflaumen-Heidelbeer Crumble 6,40 €
mit leckeren Zimt-Mandel Streuseln & Vanilleeis
Himbeer-Mascarponecreme 6,20 €
mit Amarettini
Eine Kugel Eis (Vanille, Erdbeer, Schokolade) 1,50 €
mit Sahne oder Schokosauce 0,50 €

mit 4cl Eierlikor

2,20 €

limoNAHde aus Westheim 0,33/- 3,50 €

Cola, Orange, Zitrone,
Apfelschorle, Cola zuckerfrei

Acqua Morelli

medium oder naturell

0,75¢,- 6,40 €
0,25,- 2,40 €

Rauch Fruchtsafte 0,30/- 3,50 €
Orange, Apfel, Mango,

Banane, Kirsche, Maracuja,

Ananas, Rhabarber

- auch als Schorle

Rauch Eistee

Pfirsich oder Zitrone

Goldberg

Tonic Water, Ginger Ale,
Bitter Lemon

Isenbeck Malzbier

0,25¢- 3,00€

0,25¢- 3,00€

0,337-2,90€




Biere Shots
Veltins 0,251-2,50€ | Sambuca IL Santo 2¢l-2,00€
. 0,401-3,90€ | Malteser Aquavit 2¢l-2,00€
Paderborner Pilger 0,301-3,00€ | guo12 2¢l-200€
0,501-4,90€ | oo ’

. . .. ! ' Jagermeister 2¢l-2,00€
Maisel's Weisse Original 0,501 -4,90€ Weiqchold er 2¢l-200€
Maisel's Alkoholfrei 0,501 - 4,90 € erliner Luft 2l 2'00 e
Iwickel Kellerhier 0,501-4,90¢ | ©erinertd o=z
Veltins & Radler alkoholfrei 0,331-3,30¢ | Limoncello 2¢cl-2,00€

Bailey's 2¢l-2,00€
11 Likor 43 2¢l-2,00€
Ape”tlfs Eierlikor 2¢l-2,00€
. Alte Birne Birkenhof 2¢l-250€
Scavi 81 Ray Prosecco 0,1' - 3,90 € Grappa oro Scavi & Ray 2 c| - 2,50 €
Aperol Spritz 021-590€ | Grappa Biance Scavi& Ray 2cl-2,50 €
h'::;; Wild Berry g'g: i g'ggg Tequila Sierra Silver 2¢l-2,00€
pimm’s No.1 021-590¢ | oot zol-200¢
Wein Brande aus Dalheim
Hauswein WeiR trocken 0,201 -6,40€ | Williams birne 2¢l-2,50¢€
0,75 - 19,20 £ Obstler (Birne & Apfel) 2¢l-250¢€
Hauswein feinherh 0,201 -6,40¢ | Mirabelle 2¢l-250€
0,751-19,20 € Klosterkrauter 2¢1-2,50€
Hauswein Rosé trocken 0,201 -6,40€ | Pfirsichlikor 2¢l-2,50€
0,751-19,20€ | Mandarinenlikor 2¢1-2,50€
Hauswein Rot trocken 0,20 -6,40€ | Schwarze Johannisbeere  2cl-2,50 €
0,751- 19,20 € -
Longdrinks
# Rhachen-OFFnungszetess ¢ 9 Mile 2¢-2,00€
Jack Daniels dcl-3,50€
Montags bis Samstag ab 17:30 Havana Club
Letzte Bestellung 20:30 Barcadi Carta Blanca
. Bombay Sapphire
Sonntags ab 12:00 bis 14:00 Jim Beam
17:00 bis zur letzten Bestellung um 20:00 Filler +2,50 €
Tonic, Cola, Ginger Ale,
Bitter Lemon ....




